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BE 9200 Baasrode
T +32 (0)52 20 39 90     
F +32 (0)52 20 03 62     
info@lolc.be     
www.lolc.be     

Oprichtingsdatum:��  1 april 2006     

Aantal Medewerkers:��  16 vaste medewerkers + aanvullende 
brigade van vertrouwde, losse medewerkers     

Hoofdactiviteit:��  Gastronomie voor bedrijven en particulieren      

Nevenactiviteiten:��  Culinaire en sensoriële totaalbeleving in 
samenwerking met onze driftige (culinaire) partners     

Referenties:��  The Bank of New York Mellon, Couturier Raf Cop-
pens, Dexia, Fortis, Friesland-Campina, Jean-Paul Gaultier Parfums, 
Ladies Open, Maserati, Top Brands

Eigen locaties:��  Preferentiële samenwerking met verschillende 
locaties nationaal

Geografische actieradius:��  Europa

Culinaire perfectie is voor ons een ultiem 
streven, geen gratuite slogan
L’aile ou la cuisse staat in de gastronomische wereld voor vernieuwing 
en verrassing. Van meet af aan pakten David Mahieu en zijn team 
uit met eigenzinnige ideeën en verfrissende culinaire concepten. 
Gastronomie is voor ons veel meer dan ingrediënten op een bord; het 
is een totaalbeleving die tot in de puntjes dient te kloppen. Trouw aan 
de filosofie van de gelijknamige film zet L’aile ou la cuisse zich af tegen 
culinaire banaliteit en gastronomische vervlakking. Bovendien zijn 
lekker eten en gastronomisch genieten niet enkel bestemd voor een 
culinaire elite maar maximaliseert L’aile ou la cuisse het verrassings- 
en belevingseffect van gastronomie binnen de mogelijkheden van uw 
budget. Smaakt ons culinair verhaal naar meer?


